
Gaspacho

Brochette de dinde 

sauce tomate

Semoule et légumes 

sautés

Bavarois du boulanger

Salade coleslaw

Crépinette de porc

Haricots blancs et 

carottes persillées

Edam

Panna cotta coulis de 

fruits rouges

MENU BRÉSILIEN

Salade brésilienne 
(avocat, ananas, tomate, 

crevettes)

Persil assado (rôti de 

porc braisé aux épices 

brésiliennes)

Purée de patates 

douces

Quindim 
(flan noix de coco) 

Du 19 au 25 Mai 2025

(Sous réserve d’approvisionnement)

Pois chiches sauce 

marocaine

Emincé de bœuf à la 

moutarde

Poêlée de légumes et 

pommes de terre

Bleu/Camembert

Fruit de saison

Salade lorette

Cuisse de poulet à 

l’ardennaise

Pâtes aux légumes

Liégeois vanille 

caramel

Salade maraichère

Filet de lieu sauce 

oseille

Macaronis et fondue 

de poireaux

Semoule au lait

WARNÉCOURT 

UGECAM Charleville Mézières 

Œuf mimosa

Cervelas obernois 

sauce fromagère

Riz et courgettes 

sautées

Tartare ail et fines 

herbes

Tarte au citron

Duo de saucissons

Burger de veau sauce 

brune

Flan de légumes et 

pommes de terre

Mimolette

Compote de fruits

Cœurs de palmiers en 

vinaigrette

Tomate farcie sauce 

tomate

Riz

Brie

Fruit de saison

Potage de légumes

Pizza aux 3 fromages

Salade verte et 

croûtons

Yaourt aux fruits mixés

Courgettes râpées en 

vinaigrette

Poisson pané sauce 

tartare

Potatoes

Salade verte

Velouté fruits

Betteraves rouges 

sauce yaourt

Blanc de dinde

Pomme de terre au 

four crème ciboulette

Fromage blanc

Fruit de saison

Bouillon vermicelles

Crêpe farcie au 

jambon

Salade composée

Yaourt aromatisé

Fruit frais

Carottes râpées au 

gouda

Salade piémontaise

Brie

Fruit de saison
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